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CILEKLI YOGURT TOPLARI

250 gram cilek

Yarim kg stizme yogurt
Yarim su bardagi galeta unu
2 paket vanilya

5 ¢orba kasi§i toz seker

1 adet limonun rendelenmis kabugu
3 adet yumurtanin sarisi

4 dilim tost ekmegi (normal)
Cilek sosu icin:

250 gram cilek

1 su bardagi su

1 paket vanilya

Sislemek icin:

4-5 top vanilyali dondurma
Pudra sekeri

Nane

Yogurdu bir mutfak havlusuna koyup suyu kalmayacak sekilde iyice sikin ve derince bir kaba alin. Tost
ekmeklerini rendeleyin ya da ¢ok kii¢clk olacak sekilde ufalayin. Yogurdun igine, toz seker, rendelenmis limon
kabug@u, yumurta sarilar, galeta unu, rendelenmis tost ekmekleri ve vanilyayi koyarak hamur gibi iyice yogurun.
Gilekleri kiigUk kiicUk kesin. Yogurdugunuz hamurdan ceviz blytkliginde pargalar kopartip elinizle yuvarlayin
ve iclerine biraz ¢ilek koyup minik toplar yapin. Bir tencereye bol tuzlu su koyup kaynatin. Hazirladiginiz gilekli
toplari tencereye atarak kisik ateste 6 dakika haglayin ve stizerek alin. Gilek sos igin, gilekleri kiigtk kiigik kesin
ve bir tencereye koyun. Uzerine suyu ve vanilyayi ekleyip 10 dakika pisirin. Biraz soguduktan sonra blendirdan
gecirin ve tekrar bir tasim kaynatin. Eger ¢ok sulu olursa blendirdan gecirdikten sonra igine 2 tatl kasidi bugday
ya da misir nigastasi ekleyebilirsiniz. Servis yapacaginiz tabadin Gzerine hazirladiginiz ¢ilek sosundan birkag
corba kasigi dokerek sekillendirin ve ¢ilek toplarini bunun Gzerine yerlestirin. Dondurma, pudra sekeri ve nane
yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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