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CILEKLI YOGURT PASTASI

100 g tereyag,

100 g seker,

1 paket vanilya,

1 tutam tuz,

1 yumurta,

100 g un,

kalip i¢in yag ve galeta unu,
9 yaprak acik renk jelatin,
600 g yodurt,

30 g taze krema,

90 g seker,

yarim limon suyu,

350 g olgun cilek,

100 g cilek regeli.

Tereyadi, seker, tuz ve yumurta ile krem haline getirin, sekerin timiyle erimesi gerek. Unu kabartma tozu ile
slizerek kremin igine katin. 26 cm ¢apinda bir kalibin dibini yagdlayin, galeta unu serpistirin ve hamuru dékun.
Finni 180-200 derecede isitin, pastayi yaklasik 20 dakika pisirin. Jelatini suya bastirin. Taze kremayi, sekeri ve
limon suyunu yodurda karigtirin, seker erinceye kadar ¢irpin. Jelatini benmaride eritin, devaml karigtirarak
sogumaya birakin ve yogurda katin. Yogurtlu kremayi buzdolabina kaldirin. Gilekleri yikayin, saplarini ¢ikartin,
kurulayin ve ortadan kesin. Yogurtlu krem sertlesmeye yiiz tutunca cileklerin yarisini i¢cine koyun. Bir pastaya
recel strtin. Yogurtlu kremi dékin, kalan gilekleri Gsttine koyun. Pastayi tekrar buzdolabina koyun ve
sertlesmeye birakin. Servis yapmadan kisa bir siire dnce pastayi kaliptan ¢ikarin ve bir servis tabagina alin.
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