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CILEKLI YOGURMA KEK

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi un

Vs su bardagi seker

1 yemek kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat

Bir tutam tuz

6 yemek kagsigi soguk tereyagi
Yarim su bardagi ayran
Yarim su bardag ¢ilek puresi
1 su bardag cilek

2 armut

Gilek puresi igin:

1 su bardagi krema

Yarim su barda@ seker

1 su bardag cilek

1 cay kasig vanilya

1 tutam toz zencefil

Derin bir karigtirma kabinda un, seker, kabartma tozu, karbonat ve tuzu karistirin. Kiip dogradiginiz tereyagini
ekleyin. Blender ile krema kivamina gelinceye kadar karistirin. Ayranin 3/4[2lin( ilave edin. Hamur kivamina
gelinceye kadar ¢irpmaya devam edin. Hamuru unlu bir tezgah Gzerine alin. Merdaneyle agip bir kalip yardimiyla
dikdortgenler kesip yaglh kagit serili firin tepsisine dizin. Kalan ayrani hamurlarin Gzerine siirin. Onceden

Isitilmis 200 derece firinda lzeri hafif kizarana kadar yaklasik 15 dakika pisirin. Gilek puresini hazirlamak igin
bltln malzemeyi bir karistirma kabina alin. Mikserle plre kivamina gelene kadar cirpin. Kekler, yarim ay
formunda dograd|g|n|z armutlar ve yikayip ayikladiginiz gilekleri bir servis tabagina alin. Uzerine dondurma
koyup cilek piresi dokerek servis yapin.
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