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CILEKLI YILDIZ KANEPELER

1,5 cay bardag toz seker

1 cay kasigi kabartma tozu
1 adet yumurta

2,5 su bardagi un

125 gram tereyagi

1 paket vanilya

1 paket sade krem santi

1 paket cilek

Bir kabin icerisine unu ve kabartma tozunu eleyerek koyun Uzerine oda isisindakiyagdi bicakla ki¢Uk pargalara
bdlerek unun igine ilave edin ve karistirin. Sekeri, vanilyayl, yumurtayi da ilave edip yogurun hamurumuzu 10
dakika dinlendirdikten sonra hamurdan ceviz biyukliginde pargalar koparip yagladigimiz tartolet kaliplarina
elimizle kaliba yayalim hamura ¢atalla delikler agalim. Onceden isittigimiz 180 C firnimiza tartéletleri koyup
yaklasik 20 dakika kadar kizarmadan beyaz sekildeyken ¢ikartip sogutalim. Krem santiyi sutle ¢irptiktan sonra
kicUk kiguk dogradigimiz gilekleri krem santinin icine ilave edip kasikla karistiralim. Tartdletlerimizin igine
cilekli kremsantiden kasikla koyup Uzerini gilek dilimleriyle sUsleyelim.

Not: Tartdletleriniz firndan ¢iktiktan sonra sekilsiz ve kuru goérunurler fakat icine kremamizi koyup dolapta tzeri
kapall sekilde 2-3 saat bekletirseniz yumusacik lezzetli tartbletleriniz olacaktir.
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