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CILEKLI YAZ PASTASI

4 yumurta sarisi

3 yumurta aki

50 gr. seker

60 gr.un

150 gr. cilek regel
250 gr. gilek
Kremasi Igin;

4 yumurta sarisi
120 gr. seker

250 gr. st

yarim cubuk vanilya
1 yaprak jelatin
125 gr krema

Yumurta sarilarini 20 gr. sekerle kdpUrinceye kadar ¢irpin, yumurta aklarini katilasana kadar girparken kalan
sekeri yavas yavas ialve edin. Sonra bunu yumurta sarilarina katin ardindan unu ilave edin. Yaptiginiz hamuru
30x50 santim buyukliginde parsémen kagidi yaydiginiz tepsiye koyun ve isittiginiz firnda 8-10 dakika pisirin,
fakat dikkat edin hamur ¢ok ¢abuk kahverengi olabilir. Firindan ¢ikarinca Gzerine ¢ilek regelini striin ve genis
tarafindan baglayarak rulo yapin, folyo kagidina sarin ve bir gece bekletin. Ruloyu 1 santim kaliniginda dilimlere
kesin ve bunlari bitisik olarak kaliba koyun. Ote yandan cilekleri yikayip ayiklayin, ikiye bélin ve bir kaba koyun
Uzerini kapatin. Vanilyay krema igin yumurta sarilarini ve sekeri krema haline gelinceye kadar karistirin. St
¢ubuk vanilya ile kaynatin. Sonra ¢ubugu kaptan alin. Yumusatip suyunu siktiginiz jelatini hafif ateste eritip
kremaya katin. Kremayi buzlu su koydudunuz bir kaba oturtup hafif cekinceye kadar karistirin. Sonra buna 125
gr. kremayi katin. Bunun Gg¢te ikisini kaliba koyun, kalanini gileklerle karistirip Gstiine dokin ve kasigin tersiyle
Ust kismini dizlestirin. Sonra buzdolabina koyun. Buzdolabindan ¢ikinca kaliptan ¢ikarip porsiyonlara bélin.
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