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CILEKLI YAS PASTA

2 Gorba Kagigi Pandispanya igin:sanayag
1 Paket Ici igin:meyveli sos

500 gr igi icin:gilek

5 Adet Pandispanya igin:yumurta

8 Corba Kasigi Pandispanya igin:un

8 Corba Kagigi Pandispanya igin:seker

1 Paket Ici icin:krem santi

1 Paket Pandispanya i¢in:kabartma tozu

Oda sicakhigindaki yumurta seker ve margarini iyice ¢irpin. Sonra kuru malzemeleri ekleyip karistirin. Yaglanmig
unlanmis kaliba dékip 180 derece firinda 25 dk pisirin. Soguyunca 2 ye bdlip ilk katina sttle ¢irptiginiz
kremsantiden surUp ¢ilek dizin. Diger keki de tzerine koyup heryerini kremsanti ile kaplayin. Gilekleri dizip
Uzerine cilekli sosu dokin. 1 saat dolapta bekletip servis edin.
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