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Elif Korkmazel

Wafell igin:

1 cay bardagi misir nigastasi
4 cay bardagi un

1 cay bardag: eritiimis tereyagi
1 cay kasigi kabartma tozu

4 corba kasig pudra sekeri

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

Cilek sosu icin:

200 gram cilek

1 cay bardagi su

2 corba kasiJi seker

1 tath kasidi bugday nisastasi

CILEKLI WAFELL

Oncelikle wafell hazirlamak icin yumurta, eritilmis tereyadi ve siit iyice ¢irpilir igine kuru malzemeleri koyun.
Harci koyu bir kivamda hazirlayin. 15 dakika dinlendirip wafell pisirme makinesinde pisirin. Sos igin ylkanmis
cilekleri bir tavaya koyun ve Gzerine su, seker ilave edin. Bir tagim kaynayinca, koyu bir sos kivami igin nisastay!
biraz sulandirip igine dokin. Hemen ocaktan alip karigtirin ve sogutun. Hazirladiginiz wafella beraber servis
yapin. Istenirse dondurma ya da kremayla sUsleyip servis yaplilir.
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