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CILEKLI VISNELI TURTA

2,5 su bardagi un

2 yumurta

1 corba kasigi yodurt

100 gram tereyagi

1 tutam tuz

Iciigin:

1 su bardag yogdurt

150 gram tuzsuz lor

1 yumurta

1 ¢ay bardadi pudra seker
400 gram gilek

1 paket vanilya

1 cay bardagdi ¢ekilmis firndik

Hamuru yapmak igin gerekli tim malzemeyi yogurma kabinin iginde yumusak bir hamuru olana dek yogurun. 5
dakika dinlendirip hamuru agin. Yaglanmig ve unlanmig bir turta kabina yerlestirin. Igi igin yumurta, yogurt, lor
peyniri ve irice dogranmis cilekleri iyice karistirin. Igine pudra sekerini ve cevizi de ekleyip hamurun Gzerine
doékin. Kenardan sarkan hamurlari alip Gzerine seritler yapin.190 derecedeki firinda 25 dakika pisirip ¢ikartin.
Soguyunca servis yapin.
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