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CILEKLI VE VANILYALI KELEBEK PASTA

Dilek Girgin

1 Tutam Hazir iki Kath Pasta Tabani
4.5 Su Bardag Sut

1 Paket Vanilyali Puding

1 Paket Gilekli Puding

2 Gorba Kagigi Seker

2 Adet Cilek (Pasta Ustl Stisleme)

Vanilyali ve ¢ilekli pudingleri ayri ayri tencerelerde ikiser su bardagi sitle devamli karigtirarak pisirelim. Hazir
pasta tabanini ortadan ikiye keselim. Diiz taraflari diga dogru yerlestirip yuvarlak tarafindan birlegtirerek kelebek
sekli verelim. Ustteki parcayi ayirip, diz tarafi disar bakacak sekilde ters cevirelim. Pasta tabaninin Gst
pargalarini kenara alalim. Alt pargalarin Gzerine igine seker kattigimiz ilik siit gezdirerek yumugamasini
saglayalim. Pisen vanilyali pudingi, spatula yardimiyla pasta tabanina iyice yedirelim. Ust pargalari vanilyanin
puding Uzerine yerlegtirelim. Uzerini yine sitle islatip bu defa ¢ilekli puding ile her yerini sivayalim. Cilekleri
enlemesine kesip, Ustind sUsleyelim. Pasta suslerini de kesim yerlerine ve Ust kdselere serpistirip, buzdolabina
koyalim. 1 saat sonra servis yapalim.

Not: Pasta tabaniniz kiiglikse pudinglerden bir miktar artabilir. Bunlari puding kaselerine yerlestirip tGzerlerini
meyvelerle sUsleyerek hos bir tatl daha elde edebilirsiniz. Aralarina ceviz, findik, fistik serperek lezzetini
artirabilirsiniz.
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