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CILEKLI VE NANELI GRANITA

Malzemeler:

1 su bardagi tozseker
350 gram su

3 adet taze nane yapragi
600 gram taze cilek

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yapiligt:

Surup i¢in bir tencerede tozseker, su, limon suyu ve nane yapradini 10 dakika kisik ateste pisirin. Surubu
ocaktan alip sogumaya birakin. Taze gilekleri temizleyip blenderde ezdikten sonra metal bir kaba aktarin.
Uzerine surubu ilave edip karistirin. Buzlukta kenarlari donmaya baslayinca her 20 dakikada bir ¢atal yardimi ile
buzlari kaziyin. Tam dondugunda granitaniz servise hazirdir. Taze nane yapraklari ve meyvelerle sisleyip
hemen servis yapin.
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