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CILEKLI VE KREMALI KREP

Krep igin:

2 adet yumurta

1 su bardagi az yagh st
1,5 su bardagi tam bugday unu
Bir tutam tuz

Tavaya surmek igin:
Zeytinyag!

Sosu igin:

1 paket light puding

3 su bardag light st
Sislemek igin:

Gilek

Krep icin derin bir kapta yumurtay ¢irpici ile iyice ¢irpin. Sitl ilave edip, tekrar girptiktan sonra tuz katin. Unu
yavasca eklerken bir yandan da ¢irpmaya devam edin (kivam akiskan olmali, gerekirse biraz st veya su ilave
edebilirsiniz). Bu karigimdan 1 kepge alin ve fir¢a ile ¢gok az zeytinyagdi sirdiguniz yapismaz yizeyli tavaya
yayin. Tavayi sallayarak 6nlU arkali pisirin. Her seferinde tavayi ¢ok az yaglayarak karisim bitene kadar bu
isleme devam edin. Krepleri sogumasi i¢in bir kenara alin. Sos i¢in puding ve sUtl bir tencerede koyulasana
kadar karistirarak pisirin. Servis tabagina krep, (izerine puding ve gilek dizin. Tekrar tizerine krep, puding ve
cilek olacak sekilde malzemeler bitene kadar bu isleme devam edin. Tatlinin en Ustiinu yine gileklerle susleyin.
Dilimleyerek servis yapin.
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