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CILEKLI VE KEDIDILI BISKUVILI DONDURMA

https://migros.com.tr

6 top kaymakl dondurma
200 gr. kedidili biskivisi

400 gr. dilimlenmis taze cilek
200 gr. bitter cikolata

1. Kedidili biskivilerini ortadan ikiye kesip, porsiyonluk kaselerin (6 adet) i¢lerine yerlestirin.

2. Dilimlediginiz taze cileklerin yarisini mikserde pure kivamina gelene kadar ¢ekin. Gilek piresini kaselerin
icindeki kedidili bisklvilerinin Gzerlerine esit miktarda dékin.

3. Kalan taze cilekleri, gilek pUresi ile islanmig kedi dili biskivilerinin Gzerlerine dagitin.

4. Bitter cikolatalari kiigUk parcalara ayirip 1siya dayanikl bir kasenin igine koyun. Kaseyi iginde su kaynayan bir
tencerenin igine koyup, suyun buhari ile ¢ikolatay! sos kivamina gelene kadar eritin.

5. Kaselerdeki taze gileklerin izerine birer top kaymakli Carte dZI0r[?ldan koyup, en son lizerlerine erittiginiz
bitter ¢ikolata sosundan gezdirip tatly: hi¢ bekletmeden soguk olarak servis edin.
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