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CILEKLI VE KARAMELLI SAKSILAR

Hamuru igin:

3,5 su bardagi elenmis un
1 paket vanilya

Tuz

250 gram margarin

1-2 corba kagigi soguk su
Igi igin:

200 ml krema

1 su bardagi tozseker

2 adet yumurtanin sarisi
10-12 adet blyUk boy cilek

Un ve vanilyayi bir kaba eleyin. Tuzu ekleyin. Oda sicakhigindaki kiip dogranmis margarini ve soguk suyu
ekleyip yogurun. Ele yapismayacak bir hamur elde edin. Hamurun Gzerini nemli bir bez ile értiip buzdolabinda
30 dakika bekletin. Dinlenmis hamurdan ceviz blyikliginde pargalar koparin. Yaglanmig muffin kaliplarinin
icini bu hamurla kaplayin. Onceden isitilmis 180 derece firnda pembelesene kadar pigirin. Bu arada sekeri bir
tavada kisik ateste eritin. llinmasi i¢in bir kenara alin. Diger tarafta kremayi mikserle ¢irpin. Once yumurta
sarilarini ekleyip karigtirin. Daha sonra ilinmig sekeri ekleyip kremayi tekrar ¢irpin. Bu karigimi firndan
cikardiginiz kaliplarin i¢ine paylastirin. Tekrar firina atip 20-25 dakika pisirin. Kaliplari firindan ¢ikardiktan sonra
cilek dilimlerini karamele saplayin. Soguduktan sonra kaliplardan ¢ikartip servis yapin.
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