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CILEKLI VE FILE BADEMLI TEPSI KEKI

1 paket Pakmaya Sade Mayali Kek Harci
3 yumurta

1 su bardadi (175 g) toz seker

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

2 su bardagi (200 g) un

Uzeri Igin:

1 cay bardagdi (45-50 g) file badem

Kek i¢in bir ¢irpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri aktarin.

Mikserle kdpUk kdpik olana dek girpin.

Uzerine sutl ve sivi yadi edip tim malzeme karisincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Sade Mayali Kek Harci[ZIni ve unu aktarip kagikla karigtirarak harmanlayin.
Yumurtall karigim ile unlu karigimi birlestirip birka¢ dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu yaglanmig ve unlanmig dikdértgen bir kek kalibina dokdin.

Uzerine ince dilimlenmis taze cilekleri yerlestirin. File bademleri de aralarindaki bogluklara serpin.
Bu sekilde soduk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Finnin isisini 175 dereceye ayarlayin. 35-45 dakika pisirin.
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