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CILEKLI VE CIKOLATALI TART

200 Gr Sana Hamurisi
2,5 Su Bardagi un

1 Su Bardag@i pudraseker
200 gr cilek

2 Adet yumurta

1,5 Su Bardagi krema

2 Corba Kasigi sit

1 Adet Yumurtanin sarisi
3 Corba Kagidi kakao

1 Tath Kagi§1 pudraseker
300 gr bitter ¢ikolata

Unu hamur yogurma kabina eleyin. Dogranmig margarin, kakao, 1 yumurtanin sarisi ve pudrasekeri ilave edip
purizsuz bir hamur yodurun. Hamuru top sekline getirip folyoya sarin ve buzdolabinda 2 saat bekletin. Hamuru
un serpilmis tezgaha alip merdane ile 2 cm inceliginde agin. Yaglanmis tart kalibina yayip dibini ¢atalla yer yer
delin. Uzerini yagli kagitia kapatip kabarmamasi i¢in tzerine bir avu¢ kadar kuru bakliyat serpistirin. Onceden
isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 10 dakika pisirin. Stt ve kremay! bir tencereye alip i1sitin. Gikolatayi ufak
pargalara bollp sitlii karisima ekleyin. Gikolatalar eriyene kadar karistirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. iki
yumurtay ekleyip ¢irpma teli ile birka¢ dakika karistirin. Gikolatali kremayi tartin igine dékup tekrar firina verin ve
10-15 dakika daha pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Cilekleri ortadan ikiye yelpaze seklinde dilimleyin.
Tarti servis tabadina alip Gzerini gileklerle stsleyin ve pudraseker serpin. Dilimleyip servis yapin. Gilekli ve
cikolatali tart artik hazir.
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