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CILEKLI VE CIKOLATALI KEK

Malzemeler:

1 + dortte U¢ su bardadi un

1 su bardagi toz seker*

dortte U¢ su bardadi kakao (yaklasik 3 paket)

1 + yarim tath kasidi1 karbonat

yarim tath kasigi tuz

Ucte iki su bardadi tereyadi veya margarin, yumusamis
2 yumurta

1 tath kasidi vanilya

450gr stizme yogurt

1 su bardagi minik minik dogranmis kurutulmus ¢ilek
Uzerine meyveli sos (ahududulu ve cilekli)

Hazirlanisi:

Finni 175C'ye getirin. Derin bir kek kalibini yaglayin.

Un, seker, kakao, karbonat ve tuzu derin bir kaseye eleyin.

Yag ve yumurtalari ¢irpin, vanilyayi ilave edin. Unlu karigimi ve yogurdu 3 seferde -aralarda cirparak- yaga
ekleyin. (un-yogurt-un-yogurt-un). ***

Kurutulmus cilekleri ilave edip karistirin. Karigimi kaliba dékup 40-45 dakika pigirin.

Meyveli sosu paketteki tarife gére hazirlayin, kekiniz soguyunca sosu Uzerine d6ékin.
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