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CILEKLI TURTA

1 kg cilek

125 gram margarin

1 kahve fincani pudragekeri
4 kahve fincani un

1 adet yumurtanin sarisi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 paket tart j6lesi
Krema igin:

1 corba kasigi un

2 corba kagiJi tozseker
1 adet yumurta

2 su bardagi sut

Oda sicakligindaki margarin, pudra sekeri ve yumurta sarisini karistirin. Un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip
yogurun. Hamuru iyice yodurup, yaglanmis tart kalibina yayin. Onceden isitilmis 170 derece firinda kontrol
ederek pisirin. Krema igin sut, yumurta, tozseker ve unu bir tencereye alip, karigtirarak pisirin. Kremayi tartin
Uzerine dokin ve sogumasi igin 5-6 dakika bekletin. Kremanin Gzerine ayiklanmig gilekleri dizin. Tart jélesini 2
cay bardagi su ile pigirin. Karigtirarak sogumasini saglayin. Jéleyi ¢ileklerin Gzerine gezdirin. Turtayi dilimleyerek
servis yapin.
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