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CILEKLI TURTA

Elif Korkmazel

125 gr. margarin

1 su bardagi toz seker
3 yumurta

1 su bardagi stizme yogurt
1 su bardagi un

1 paket vanilya

Uzeri icin:

2 paket krem gsanti

1 su bardag st

1 paket labne peyniri
300 gr. cilek
Marmelat

Margarine azar azar toz seker ve tek tek girpilmig yumurta ekleyin. Ardindan yogurt, un ve vanilya katip
karigtirin. Akiskan kivamli karigimi, yaglanmig turta kaliplarina dokiin. 175 derece firinda 30 dakika pisirin. Uzeri
icin, krem santiyi sttle ¢irpin. Icine labne peynir ekleyip tekrar ¢irpin. Turtalarin Gzerine bu karigimi béllstirip
¢gilek koyun. Az sulandinlmig marmeladi fir¢cayla strGn.
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