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CILEKLI TURTA

3 adet yumurta

6 kasik tozseker

7 kasik un

125 gr. margarin

1/2 limon suyu

1 limon kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu
1 komposto kasesi ¢ilek
1/2 kase dévUilmus ceviz
Kremasi Igin:

1 adet yumurta

6 kasik tozseker

6 kasik un

1/2 kg. st

100 gr. margarin

1 paket vanilya

3 yumurta ile tozseker iyice ¢irpilir. Limon suyu, limon kabugu rendesi, erimis margarin, un ve kabartma tozu
kanstinlir. Yaglanmis turta kalibina dékdaltr. 180°C isitilmis firinda pisirilir. Krema malzemeleri yag harig iyice
karigtirilip, pigirilir. Atesten alinip, margarin ilave edilip, biraz ¢irpilir.

Turtanin Gzerine surulir. Uzeri gilekle suslenir. Biraz dolapta dinlendirilip, servis yapilir.
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