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CILEKLI TURTA

200 gramun

100 gram seker

Ayrica 3 ¢orba kasig seker
100 gram margarin

1 adet yumurta

2 kuguk kutu gilekli yogurt
150 gram labne peyniri

4 yaprak jelatin

cilek

Un, 100 gram seker, yumurta ve 100 gram margarini karistirarak hamur haline getirin. Hamurun Gzerini 6rterek
buzdolabinda bir saat dinlendirin. Turta kalibini hafifce yaglayin ve hamuru acarak kaliba yayin. Kalibi
aliminyum folyo ile kaplayin. Aliminyum folyonun kivriimamasi igin tizerine birkag avug kuru fasulye dokin.
Onceden isitilmis 180 dereceli firinda turtay! 25-30 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra aliiminyum folyoyu
ve fasulye tanelerini alarak turtayr sogumaya birakin. Labne peyniri ile 3 gorba kasigi sekeri mikserle krema
kivami alana dek ¢irpin. Yodurdu peynire ilave edip iyice karistirin. Ik suda jelatinleri yumusatin. Jelatinleri
kicUk parcalara ayirip iki corba kasigi gilek likéri (arzuya gore) ilave ederek kisik ateste eritin. Hazirladiginiz
yogurtlu karigima ilave edin. Bu malzemeyi turtanin Gzerine diizgun bir bicimde yayin ve ¢ilek dilimleri ile
sUsleyerek servis yapin.
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