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CILEKLI TURTA

Malzeme:

175 gram Bizim Mutfak Un

40 gram Bizim Mutfak Pudra Sekeri
90 gram Bizim Mutfak Margarin

2 yumurtanin sarisi

Uzeri icin :

1 kg cilek

krema icin :

500 ml sut

2 cay bardag toz seker

2 cay bardagi Bizim Mutfak Un

2 yumurtanin sarisl

1 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
50 gram Bizim Mutfak Teremyag

Krema icin yapismaz ylzeyli bir tencerede st ve tozsekeri kisik ateste ilitin. Derin bir kapta yumurta, un ve
vanilyayl mikserle ¢irpin. linmig sitten bir cay bardagi kadar alip ¢irptiginiz malzemeye katarak tekrar ¢irpin. Bu
karnisimi tel siizgecten gegirerek ve tahta kasikla devamli karistirarak teflon tenceredeki site ekleyin. Koyu
kivama gelene kadar tahta kagikla karistirma islemine devam edin. Ocagin altini kapatin ve Teremyag ilave
edin. Yag eriyene kadar tahta kasikla karigtirin. Tart hamuru i¢in oda sicakhigindaki Teremyag’i derin bir kabin
icinde elle yodurun. Un ve pudrasekerini ekleyip yogurmaya devam edin. Yumurta sarilarini ayri bir kapta ¢irpin.
Cirpilmis yumurta sarilarini da karigima ekleyip yodurun. Ele yapismayan bir hamur elde edin. Hazirladiginiz tart
hamurunu yaglanmig yuvarlak (¢capi en fazla 25 cm) tart kabinin igine diizgln bir gekilde elinizle bastirarak
yayin. Hamurun Uzerini esit araliklarla ¢atalla delin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda 20 dakika
kadar pisirin. Ters cevirerek servis tabagina alin. Sicak kremayi firndan ¢ikardiginiz tart hamurunun Gzerine
yayin. Gileklerle susleyip buzdolabinda en az bir saat beklettikten sonra servis yapin.
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