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CILEKLI TURTA

2 yumurta

2 kahve fincani toz seker
1 kahve fincani yogurt

1 kahve fincani siviyag

3 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Kremasi icin:

Yarim It sit

1 cay bardagdi toz seker

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi un

1 tath kasidi nisasta
Yarim ¢ay barda@i hindistancevizi
1 paket vanilya

Yarim paket krem peynir
Uzeri icin:

350-400 gram cilek

Pastanin tabani igin keki hazirlanir.

Yumurta ile toz seker 3-4 dk. mikserle yiksek devirde cirpilir.

Siviyagd ve yogurt eklenir, ¢irpilir.

En son un, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir.

Yaglanmis tart kalibina kek harci dékilGr.

160 derecede 20-25 dakika. fazla kizartmadan pigirilir.

Bu arada kremasi igin dncelikle bir tencerede yumurta sarisi ve seker ¢irpma teliyle ¢irpilir, un, nisasta eklenir,
az az slt ilavesiyle karigim iyice ¢irpilir(eger topak olursa blendirla ¢irpilabilir).

Tencere ocaga alinir, stirekli ¢irpma teliyle girpilarak pisirilir.

Krema kaynadiktan sonra ocaktan alinir vanilya ve hindistancevizi eklenir, karigtirilir.

2-3 dk sonra da krem peynir eklenir, ¢cirpma teliyle iyice karigtirilir.

Finndan ¢ikan tart biraz ilik hale gelince kalibindan uygun bir servis tabagina ters cevrilir.
Bu asamada sitle hafifce nemlendirebilirsiniz.

Ortada olugan bogluga krema dokdilGr.

Uzerine cilekler dizilir, istenirse cileklerin tizerine tart j6le hazirlanip dokdilebilir.

Istege gore file badem veya file fistik serpebilirsiniz.
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