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CILEKLI TURTA MERENGE

Kullanilacak malzeme (8 kisi igin) :

6 yumurta,

3 yumurta aki,

170 gram toz sekeri.

2 kaslk kadar su,

1 bardak ¢ilek suyu

90 gram un,

30 gram patates nisastasi,

100 gram pudra sekeri,

1 limonun rendelenmis kabugu (sadece sarisi),
300 gram cilek receli veya marmelati,
1 kasik kadar tereyag,

1 tutam tuz

Yapimi : Yumurtalarin sarilariyle toz secgerini ¢irparak beyazimtirak bir kdptk durumuna getirmeli. Cirpmaya ara
vermeden rendelenmis limon kabuduyla suyu azar azar katmali ve yedirmeli. Karistirmaya ara vermeden unla
nisasta karisimini azar azar serpip buna yedirmeli. Porselen bir kAsede alti yumurta akiyle bir tutam tuzu ¢irpip
kar kdpugu haline getirmeli. Sonra bundan kasik kasik alip karistiriimakta olan unlu karigsima yedirmeli. Bu arada
biri 6biriinden biraz daha buyUkge iki turta kalibini yaga bulamali. Hamurun karistirimasi tamamlaninca buru bu
iki kaliba bosaltmali ve kaliplari ortadan az isili bir firina strtp i¢indekileri elli dakika kadar pisirmeli. Batirnlacak
bir kibrit ¢copuyle turta iclerinin pistigine kanaat getirilince kaliplan firndan ¢ikarmali, basasag ederek
icindekileri bir izgaraya aktarmali. Turta hamurlari 1izgarada iyice soguyunca bunlari ortadan yanlamasina ikiye
kesmeli. Bir servis tabagina blyUk turtanin alt dilimini oturttuktan sonra bunun Ustinu hafifge gilek suyuyla
islatmali. Ustline cilek marmelatinin Ggte birini sivamali. Bunun Ustline alt ve Ust tarafi ¢ilek suyuyla islatiimig
biyUk turtanin Gst dilimini oturtmali.

Kalan ¢ilek marmelatinin yarisini da bunun tstline sivadiktan sonra kiigik turtanin alt diliminin altini ve Gstin(
¢ilek suyuyla 1slatip bunun Ustiine oturtmali. Kalan marmelati bunun Ustlne yaydiktan sonra sonuncu dilimin
altini ¢ilek suyula i1slatmali ve bunu da en Uste oturtmali. Bdylece iki katl bir turta elde edince bunu pyrex bir
tabaga yerlestirmeli. Beri yanda 3 yumurtanin akini ¢irparak kdpurtmeli bunu karistirirken pudra sekerini serpip
bu képude yedirmeli. Sonra iki katli turtanin yizinl bu merengeyle sivamali ve pyrex tabagi Sicak firina stirmeli.
Turtanin Ustiindeki merenge kizarinca tabagi firindan ¢ekip sofraya gétirmeli ve sicak olarak servis yapmali.
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