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CILEKLI TURTA (DIYET)

250 gram cilek

1 paket labne peyniri

3 ¢corba kasiJI sizme yogurt
2 ¢orba kagi@! limon suyu

2 paket kepekli galata

1 paket kepekli biskiivi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 cay bardagi sit

3 ¢orba kasigi kiyilmig ceviz
2 yumurta aki

Galetalari ve biskivileri ezip toz haline getirin. igine kiyilmig cevizi ve siitii ekleyip karigtirin. Yumurta akini ¢irpin
ve bu karigimin igine dokin. lyice kariginca yuvarlak bir firin kabina aktarip bastirarak yerlestirin. 200 _
derecedeki firnda 10 dakika pisirip ¢ikartin. Bu arada siizme yogurdun igine labne peynir ekleyip karistirin. Igine
de kip dogranmis cilekleri ekleyin. Firindan aldiginiz biskavili taban biraz soguyunca Uzerine kalin bir tabaka
halince yerlestirip buzdolabinda 1 saat bekleyin. Uzerini tekrar cileklerle sUsleyip servis yapin.
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