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CILEKLI TRIFLE

1 paket kedidili biskivi

1 su bardag gilek receli

Geyrek su bardagi gilek suyu (Regeli sulandirarak da kullanabilirsiniz)
1 paket cilekli j6le

1 paket vanilyal puding

2 su bardagi krema

Yarim su bardag pudra sekeri

Sislemek igin:

Gilek

Joleyi, paketin Uzerindeki tarifle hazirlayip sertlesmesi igin bir kenara alin.
Biskuvileri ortadan ikiye bolin.

Duz yizeylerine regel surtin ve sandvig gibi birbirine yapistirin.
Sandvigleri kaselerin tabanina ve gevresine giizelce yerlestirip Gzerine gilek suyunu serpin.
Sertlesen joleyi mikserle ¢irpip képlk haline getirin.

Kopigl sandviglerin tzerine yayin.

Pudingi paketin Gzerinde tarif edildigi sekilde hazirlayip sogutun.
Soguttugunuz pudingi képugiin Gizerine dokun.

Kremayi ve pudra sekerini derin bir kasede kivam alana kadar ¢irpin.
Kremayi da pudingin Uzerine yayin.

Meyvelerle susleyip servis edin.
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