—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI TIRIT

Ayiklanmis gileklerin Ustiine az miktarda tozgeker serpiniz. Ustiine soguk su doldurup kapagdini kapayiniz. 12
saat sonra slizlp bu suyu ekmeklerin Ustiine bol bol gezdirip birakiniz.

Ekmekler suyu iyice ¢ekince tepside kalani ¢ikarip yerine ekmekleri dizip tatlisinin suyunu sicak sicak Ustiine
dokerek tepsiyi kapatip orta atege surliniiz. Ekmekler 1sininca hemen indirip sogutunuz.

Ustlne cilek tanelerini dizerek birer par¢a da kaymak serpistirip servis yapiniz.

Not: Ekmeklerin Ustline konacak cilekler, kestirilmis hafif seker serbetine atilarak orta ateste iki tagsim
kaynatilirsa daha guzel olur.
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