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CILEKLI TIRAMISU

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardadi seker

1 paket vanilya

1 paket labne peyniri
50 gram beyaz ¢ikolata
1 yumurta sarisi

5 adet savuyel biskivisi
300 gram cilek

Oncelikle kremasi igin tencerede yumurta sarisi, siit, un, seker ve vanilya iyice ¢irpin. Ocak tizerine alip
karistirarak koyulagincaya kadar pismeye birakin. Ocaktan alip i¢ine labne ve vailyayi ekleyin. Ara sira
karigtirarak sogumaya birakin. Gilekleri yikayip dograyin. Gikolatay! eritip igine kedidili biskivilerini kirip atin.
Daha sonra hepsini ayri bir servis tabaginda bir araya getirin. Uzerine cilekler yerlestirin. Soguk servis yapin.
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