&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI TIRAMISU

https://www.cumhuriyet.com.tr

24 adet kedi dili biskuvi
2 su bardagi krema

2 su bardagi labne

6 yemek kasigi pudra sekeri
1 paket vanilin

Cilek sosu icin:

15 adet cilek

1/4 adet limonun suyu

6 yemek kasigi toz seker
1 su bardag sit

Uzeri igin:

3 yemek kasigi kakao

10 adet cilek

ilk olarak gilek sosu icin cilekleri yikayip saplarini ayirin ve iri parcalar halinde kesin.

Gilekleri limon suyu ve toz sekerle orta boy bir tencerede orta ateste yumusayana kadar 15-20 dakika pisirin.
Karisimi genis bir kaseye alip cilekleri sicakken ¢atalla ezin.

Karisim ilininca igine sutl de ekleyip karistirin.

Tiramisu kremasi igin kremayi, pudra sekeri ile mikserle ¢irpin.

Karisim kabarinca igine azar azar labne ve son olarak vanilin ekleyip karigtirin.

Kedi dili bisklvileri gilekli karigima batirip servis kabinin tabanina dizin.

Biskuvilerin tzerini labneli krema ile kaplayin.

Bu islemi Ug¢ kat tekrarlayin.

Ardindan tiramisuyu yumusamasi i¢in buzdolabinda en az 3-4 saat dinlendirin.

Tamamen soguyan ve kedi dili biskivileri yumusayan tiramisunuzun Gzerine servis etmeden 6nce kakao
serpip,cilekler susleyin.
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