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CILEKLI TIRAMISU

18 adet cilek

350 gram mascarpone peyniri
8 corba kasigi bal

6 adet yumurta (aki ve sarisi ayriimig)
2 kahve fincani espresso

2 kahve kagig1 kahve

12 adet kedidili biskivi

4 tath kasigi pudra sekeri
Servis igin:

Kakao

Gilek

Krema i¢in mascarpone peyniri, bal ve yumurta sarilarini iyice ¢irpin. Ayri bir yerde yumurta aklarini kar haline
gelene dek ¢irpin. Metal kasik yardimiyla yumurta akini peynirli karisima ekleyip kenara alin. Espresso ile kahve
kahveyi karigtirip, kedidili biskdvilerini bu karigima batirin. Biskiviler suyu fazla cekmeden ¢ikarin. Gilekleri
kiiclik dograyip, pudra sekeri ile harmanlayin. 6 adet kiiclik kabin icine birer corba kagigi krema koyun. Uzerine,
2 adet biskuviyi yan yana dizin. Gilekleri yerlestirip, yeniden birer corba kagigi krema koyun. Buzdolabinin alt
rafina yerlestirip, 2 saat dinlendirin. Uzerlerine kakao serpip, cilek yerlestirin. Soguk servis yapin.
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