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CILEKLI TIRAMISU

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet kakaolu hazir pasta tabani
500 gram cilek

Kremasi igin

2 adet yumurta sarisi

3 su bardag st

3 corba kasig tepeleme un
Yarim su bardagi toz seker

1 kutu labne peyniri

1 su bardag cilek puresi
Islatmak igin:

1 cay bardadi sekerli hazir kahve

Tencereye, sut, un, seker ve yumurta sarilarini alip orta hararetli ateste g6z géz olana dek ¢irpma teli yardimiyla
¢irpin. Muhallebi kivamina gelene kadar pisirin ve sogumaya birakin. Krema soguduktan sonra labne peynirini
ekleyin ve 1 dakika kadar mikserle ¢irpin. (Fazla ¢irpilirsa peynir sulanir).

1 su bardag ilegi robotta ¢ok sulandirmadan ¢ekin. Gilek plresini kremaya ekleyip kagikla karigtirin. Servis
tabagina birinci kat pasta tabanini alin. Uzerini yeteri kadar kahveyle islatin. Kremanin yarisini tizerine yayin,
cilek dilimlerini siralayin. Ikinci kat pasta tabanini Gzerine kapatin ve onu da kahve ile islatin. Uzerine kalan
kremay! yayin.

Tatly 1 gece buzdolabinda bekletin. Cilek piresinden ¢ok az ayirip sunum igin kremanin ortasina dokebilir,
birkag cilek ile sUsleyebilirsiniz.
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