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MALZEMELER

3 su bardagi cilek

4 tane yumurta

1 paket krem santi

1 bardak soguk st

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

YAPILISI

Cilekleri yikayip suyunun iyice stzulmesini bekleyin.Bir bardak gilek ayirin.

Bu arada krem santiyi sutle ¢irpin buzdolabinda bekletin.4 yumurtanin sarisini,sekeri,kalan cilekleri, mikser yada
blendirdan gecirin.Kalan yumurta beyazlarinida kar haline gelinceye kadar ¢irpin.

Hazirladiginiz krem santiyi,yumurtal karigimi,kar haline gelmis yumurta aklarini,ayirdiqiniz bir bardak gilegi
hepsini tekrar karistirin. Uzun bir kek kalibina stre¢ film serin.Hazirladiginiz karigimi igine dékin ve bir gece
buzlukta bekletin.Servis yapmadan 5 dakika 6nce ¢ikarin.Tabaga ters ¢ikarip dyle servis yapin.

Arzu ederseniz 1 bardak gilek,1 ¢ay bardagi pudra gekerini rondodan gegirip pisirmeden sos yapabilirsiniz.
Servisten dnce tabaga bir kasik dékin. Ustline tatlyi koyun, ya da tatlinin Gstiine doékin.

Simdi tam zamani arkadaslar. Cilek sevenler denemenizi dneririm.
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