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CILEKLI TEPE

2 corba kasigi bal

150 gr Cilek

60 gr Lor Peyniri

1.5 ¢orba kasid1 Yogurt

8 dilim Kepek Ekmegi

2 tath kasig Pudra Sekeri

Cilekleri temizleyip yikayin. Bali bir kaba alip kisik ategte ilitin. Ocaktan alip gilekleri ilave edin. Peynir ve
yogurdu ayri bir kapta krema kivaminda ¢irpin. Kepekli ekmeklerin kabuklarini bigakla kesin. Ig kisimlarini firinin
1zgara teline dizip kizartin. Iki dilim ekmegi diiz bir tabada yan yana yerlestirip tizerine hazirladiginiz kremay
spatulayla surin. Uzerine birkag tane balli gilek dizin. 2. ve 3. kati da ayni sekilde hazirlayip son kati kizarmig
ekmekle tamamlayin. Pudraseker serpistirip nane yapraklariyla sisleyin. Servis yapin.
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