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CILEKLI TEKLI PAVLOVA (YENI ZELLANDA)

4 buyUk yumurta aki

110 g pudra seker

1 cay kasigr misir nigastasi

225 ml krema

2 yemek kasigi stsleme sekerlemeleri
1 tath kasidi vanilya 6zU

150 g bardak cilek

4 corba kasig ¢ilek surubu

Firini 140 ° C'ye isitin.

Bir firin tepsisini yagl kagit ile kaplayin.

Yumurta aklarini sertlesene kadar ¢irpin, sonra yavas yavas sekerin ekleyerek cirpin. Kalan seker ve misir unu
katip ¢irpin, ardindan karisimi tepsiye 4 tepecik halinde koyun.

Tepsiyi firinda 1 saat pisirin, ve tamamen sogumaya birakin.

Kremayi, sekeri ve vanilyayi butlinlesene kadar ¢irpin, daha sonra soguyan bezelerin Gzerine koyun.

Gilekleri Ustiine yerlestirin ve gilek surubu serpin.
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