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CILEKLiI TAVUK GOGSU

150 Gr Sana Klasik

1 Bardak un

1 Bardak seker

5 Corba Kasigi ¢ilek marmelati vs.
1 Litre sUt

1 Paket vanilya

1 Adet damla sakizi

Margarini eritin ve Uzerine unu ilave ederek unun kokusu ¢ikincaya kadar kavurun Sekeri ilave edin ve 1 dk
daha kavurmaya devam edin. Kullanacaksaniz damla sakizini ilave edin. Siti ilave edin ve kivam alincaya
kadar karistirarak pigirin. Pisen muhallebinin altini kapatin ve vanilyayi ilave edip 5 dk mikser ile ¢irpin. Tabanin
islattiginiz kaliplara paylastirarak oda isina gelditen sonra buzdolabinda en az 2 saat bekletin. Kaliptan
cikardiginiz muhallebileri recel, marmelat veya ¢ikolata sos ile slisleyerek servis yapabilirsiniz.
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