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CILEKLiI TAVUK GOGSU

MALZEMELER

1/2 paket margarin

3 fincan un

1 litre st

8 yemek kasigi seker
vanilya

asti igin:

1/2 kg cilek

2,5 yemek kasigi seker
1 yemek kasigi nisasta

HAZIRLANISI

Margarini ve unu kavurun daha sonra sekeri ve sitli yavas yavas ilave ederek kaynayincaya kadar surekli
karistirip ocaktan alin. 25 dakika kadar mikserle ¢irpin, son olarak vanilya ekleyin 5 dakika kadar daha ¢irpin.
ustu icin: Cilekleri makineden gegirerek ezin igine seker ekleyerek pisirin bu sirada 1 yemek kasigi nisastayi
sulandirip eriterek ¢ilege yavas yavas karigtirarak ekleyin. Kaynadiktan sonra bu karigimi tavuk gégstnin
Uzerine dékin, sogumaya birakin.
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