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CILEKLiI TAVUKGOGSU

1/2 kg cilek

2 ¢orba kagiJi nisasta
yarim bardak seker

4 bardak sUt

4 corba kagigi un

2 adet yumurta sarisi
1 bardak seker

125 gr margarin

Gilekler robottan gegirilerek nisasta ve seker ile bir tagim kaynatilir. Hazirlanan gilek sosu sogumaya birakilir.
Diger yandan un margarin ile hafifge kavrulur. SUt, seker, yumurta sarilar ¢irpildiktan sonra orta ateste pisgirilir.
Ocaktan indirildikten sonra tekrar ¢irpilarak islatilmig bir kaba dokalir. Biraz soguduktan sonra gilek sosu
Uzerine yaylilir ve 1 saat kadar buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis yapilir.
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