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CILEKLI TATLI

500 gram un

3 yumurta sarisi

30 adet cilek

Kakao

1 cay kasigi seker

2 cay bardagi su (Ayr bardaklarda olsun .Lutfen!)

ik dnce yumurtanin sarisini ayiririz. Un ve 1 ¢ay bardagi su ile iyice yogururuz. Hamur kivamina gelince 5 dakika
dinlenmeye birakilir. Bu sirada ¢ileklerin yapraklar ayrilir, 20 tane cilekler ezilir ve pire kivamina getirilir. Gilek
puremize sekerimizi katariz. Sonra dinlenmeye biraktigimiz hamurla ¢ilek puresini karistiririz. Sonra Gzerine sos
olarak geriye kalan 5 cilegi de ezeriz. Pure kivamina getiririz. Kakaomuzu purenin i¢ine doker karistiririz. 1 ¢cay
bardadi suyumuzu sosa dékeriz. 3 dakika pisiririz. Sogumaya birakiriz. Gilekli hamurumuzu kiguk kicik toplar
haline getiririz. Firnda 25 derece olarak 10 dakika pigiririz. Tathmiz pigtikten sonra sosumuzu tathmizin Gzerine
doékeriz. Iste tathmiz hazir.
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