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CILEKLI TATLI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 cay bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
1 tatlh kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

0,5 ¢ay bardagi toz seker

25 g tereyadi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Sakizl muhallebi:

1 poset Dr. Oetker Sakizli Muhallebi
2,5 su bardagi sut

25 g tereyag!

Uzeri icin:

300 - 350 g cilek

1 poset Dr. Oetker Tartj6le

2 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagdi visne suyu

1,5 ¢ay bardag su

2 yemek kasig! file badem

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Kalibi margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, nisasta ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz sekeri ayr bir ¢irpma kabina
alin. Mikserin ylksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Tereyagdi, sekerli vanilin ve un karigimini ilave edip disik devirde
1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba dékip yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Sakizli muhallebiyi 2,5 su bardadi sit ile orta ateste karigtirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda ocagi kisin ve
tereyagini ilave edin. 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin ve ocaktan alin. Oda sicakligina geldiginde bir
¢irpma kabina alin ve mikser ile disuk devirde 5 dakika ¢irpin. Kalip icindeki kekin Uzerine yayin. Buzdolabinda
alin ve 10 dakika bekletin.

Cilekleri ortadan ikiye kesin ve kaliptaki tatlinin (izerine siralayin. Tartjéle ve 2 yemek kagigi toz sekeri kiiglik bir
tencereye alin ve iyice karigtirin. Uzerine 1 cay bardadi visne suyu ve 1,5 ¢cay bardagi suyu ilave edin. Orta
ateste surekli karnstirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip 1 dakika daha pisirin. Ocaktan alip 1
dakika karigtirarak sogutun. Kasik ile ¢ileklerin Gzerine yayin. Tatliyi buzdolabina alin ve 3-4 saat bekletin.
Kalibin kelepgesini ¢ikarin. Badem ile stsleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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