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CILEKLI TATLI BOREK

4 Adet Milféy Hamuru

1 Gorba Kasigi Kayisi Marmeladi
1 Tath Kagigi Pudra Sekeri

5 Adet Gilek

1 Adet Sis Klrdan

10 Gay Bardagi Sit

50 g Krem santi

Milféy hamurlarini ¢atal ile delerek firin tepsisine dizelim. Hamurun Gzerine girpilmig yumurta sarisi srelim.
Uzerine pudra sekeri serpip 180 derecelik firinda 15 dakika pisirelim. Krem santiyi stt ile karistirip ¢irparak
kabartalim. Gilekleri dilimleyelim. Sirasiyla milféy hamuru ,marmelat, krem ganti, cilekler dilimlerini dizelim ve
bunu 2 defa tekrarlayalim. Uzerine ve yanlarina krem santiyi sivayalim. Gilekleri ¢op sise gegirerek pastanin
Uzerine dik olarak saplayalim ve servis edelim.
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