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CILEKLI TARTOLET

250 gr cilek

1 Adet yumurta

1 Su Bardagi un

10 Yemek Kasigi toz seker
125 gr margarin

1 Su Barda@i yogurt

1 Adet limon suyu

50 gr Gig Krema

125 Gr Sana Hamurigi
Tartolet Hamuru:

125 gr margarin

1 su bardagi un

1 yumurta

4-5 yemek kasigi seker
Tuz

Cilek Sosu igin:

50 g ¢ig krema

1 su bardag yogdurt
Nane yapragi

1 limon suyu

250 g cilek

4-5 yemek kasigi toz seker

Unu ve tuzu karigtirarak ortasini havuz bigiminde agin.margarini kiiglik pargalar halinde dograyip unun etrafina
serpistirin. Ortasina yumurta ve sekeri koyun, yumusak el hareketleriyle yogurun. Hamurun bitin malzemesinin
karistigina emin olduktan sonra 30 dk. buzdolabinda tutun. Gilekleri ortadan ikiye ayirin, Gzerine sekerin yarisini
pay ederek serpistirin, beklemeye alin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz hamuru dérde boélin, dért adet mini tartolet
kalibina yerlestirin. 200°C'de i1sitilmis olan firninizda 30 dk. altin sarisi olana kadar pisirin. Bir mikserle ¢ig
kremay! ¢irpin, bicak ile kesilecek kivama gelince yogurdu ekleyin, en son 1 limon suyunu ve sekeri koyun ve
hepsini mikserle ¢irpin. Kremayi hamurlarin Gzerlerine paylastirin, gilekleri dlizgtince yerlestirin, gileklerin
bekletilme sirasinda saldiJi suyu dekoratif bir bigimde Uzerine gezdirin.
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