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CILEKLI TARTOLET

400 gram dondurulmus tart hamuru
150 gram (3/4 su bardag) piring
2,5 dl. (1 su bardagr) sit

1 cay kasigi toz targin

100 gram (2/5 su bardagi) tozseker
3 yumurta

1 paket vanilya

100 gram ¢ilek

1 Tart hamurunu oda sicakliginda ¢oziilmeye birakin. Pirinci, yaklagik 10 dakika haglayip stiziin. Sit ve targinla
birlikte bir kaba koyun. Suyunu ¢ekene kadar pisirip baska bir kaba alin. Iki yumurtanin sarisini ayirip bir paket
vanilyayla ¢irpin. Tozsekeri, bir butin yumurtayi, vanilyali yumurta sarisini ve gilekleri ilave edip ¢irpmaya
devam edin. _

2 Hamuru unlu bir ylzeye yayin. Yaglanmig 12 adet tart kalibiyla bu hamurdan tartlar yapin. Iglerini piring
doldurup dnceden isittiginiz 180 derecelik firinda 20 dakika bekletin. Tartlari ¢ikarip sogumaya birakin.

3 Her birinin Gstlnu cilekle sUsleyip stizgegten gecirilmis pudra sekeri gezdirin. Artik servis yapabilirsiniz.
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