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CILEKLI TARTOLET

Malzemeler 6 Kisilik

- 2 paket ETI Burgak Yulafli Biskivi
- 2 yemek kasigi galeta unu

- 30 gr toz seker

- 1 tutam muskat

- 250 gr cilek (sera)

- 75 gr gilek receli

- Margarin

Hazirlanisi

ETi Burgak Yulafli Biskiivi'leri mikserde incecik kiyin ve 4 yemek kasigi su ilave ederek, iyice karistirin. Folyoya
sarip 15 dakika buzdolabinda dinlendirin. Diger tarafta toz seker, galeta unu ve muskati karnstirin. Tart6let
kaliplarini margarin ile yaglayin. Dolaptan ¢ikardiginiz hamuru 6 esit pargaya bolin ve elinizle bastirarak
kaliplara yerlestirin. Hamurun Gzerine sekerli karisimdan birer yemek kasigi dokin. 190 °C'ye isitilmig firinda 20
dakika pisirin ve ¢ikarip sogutun. Cilekleri ayiklayip yikayin ve iyice stizilmesini saglayin. Regeli isitip eriterek,
slizgegten gegirin ve tekrar ateste isitin. Soguyan tartdletleri kaliptan ¢ikarin ve iclerini gileklerle stsleyin.
Isitiginiz receli firgca yardimiyla cileklerin Gzerine sirerek servis yapin.
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