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CILEKLI TARTOLET

500 gr tereyag, 2.5 su bardagi pudra sekeri ve 2 yumurtayi genis bir kapta karigtirin. 1 kg un ekleyip kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yogurum Hamuru Kigik tartélet kaliplarina paylastirip
ortalarini havuz gibi ¢cukurlastirnin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda pembelesinceye kadar 10-15
dakika pisirin.

10 cilegi yikayip ayiklayin. 1 paket cilekli joleyi paket Gzerinde tarif edildigi sekilde hazirlayin. 300 gr hazir pasta
kremasi ve 100 gr ¢cirpilmis krem santiyi karistirin.

Tartdletlerin Gzerine kremall karigimi paylastirip birer gilek yerlestirin. Firga ile Gzerlerine jéle sirln ve kenarlarini
file badem ile susleyip servis yapin.
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