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CILEKLI TARTOLET

1 GCorba kasigi seker

1 kg. gilek

1/2 ¢orba kasig i¢ yesil fistik
2 adet portakal

1/2 paket vanilya,

500 gr.un

2 adet yumurta

40 gr. maya

1 cay kasigi seker

2 ¢orba kasiJi yag

1/2 bardak su

4 tutam limon kabugu rendesi
1,5 kahve kasigi tuz

1 bardak 1lik su

Unu eledikten sonra ortasini agin. Ortasina mayayi koyarak biraz da su katin. Etrafindan kisim kisim un alarak
hamur yapin. En sonunda bitiin kalan unu onlarin dstiine atin ve birakin. Altta kalan maya, Ustteki unlari
catlatinca, hamuru tekrar agin. Etrafina da seker ve tuz, orta bolimiine de yumurta kirarak, yag ve limon kabugu
rendesi ilave edin. Suyun diger kismini katarak yumusgak bir hamur yapin. Ince olarak agin. Oigli nemse kalibi ile
keserek yaglanmig kaliplara yerlestirin. Iglerine birer ince kagit yerlegtirin. Orta isrti firinda pigirin. Soguduktan
sonra, Uzerine dilim dilim kesilmig portakal dilimlerini, onun Gsttine de cilekleri yerlestirin. Ustline vanilya ve
pudra sekeri serpin. Tartéletin i¢lerini krem santiy ile doldurun. UstinU de susleyin, yesil fistik serpin ve servis

yapin.
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