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CILEKLI TARTOLET

Tart igin:

125 gram margarin

1,5 su bardagindan bir parmak fazla un
1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
Kaliplari yaglamak icin:
Margarin

Krema igin:

1 adet yumurta

5 ¢orba kasi§i toz seker

2 su bardagi sut

4 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 cay kasig vanilya
Sislemek igin:

500 gram cilek

1 paket tart j6lesi

Yarim su bardagi file badem

Tart icin, seker ve yagi derin bir kapta karistirin. Yumurta ve unu ilave ederek iyice yedirin. Hamuru kulak
memesi yumusakligina gelene kadar yodurun. Daha sonra hamurdan ceviz iriliginde bezeler koparip, yaglanmis
tartdlet kaliplarina yayin. 170 derece firinda, tart hamurunun rengi hafif dénene kadar pisirin. Bu arada kremayi
hazirlamaya baslayin. Bunun igin de, cukur bir kapta yumurta ve sekeri ¢irpin. Siitl kaynatip, yumurta ve sekere
ilave ederek karistirin. Diger malzemeleri de ekleyerek muhallebi kivamina gelene dek karigtirarak kaynatin.
Tartdlet ve kremayi sogumaya birakin. Daha sonra tartéletlerin tGzerini krema ile doldurun. Temizlenmis ve
dekoratif kesilmig cileklerle susleyin. Paketindeki tarife gére hazirladiginiz j6leyi, ¢ileklerin Gzerine gezdirin.
Tartdletleri file badem ile sUsleyerek servis yapin.
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