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CILEKLI TARTOLET

http://www.hurriyet.com.tr

1,5 su bardagi un

1 adet yumurta

100 gram tereyagi

1 kahve fincani pudra sekeri
Bir tutam tuz

Kremasi igin:

2 su bardagi sut

2 kaslk un

4 kaglk toz sekeri

1 paket vanilya

Susleme igin:

Yarim kase ¢ilek ya da baska meyve

Yumurta ve tereyagini iyice ¢irpin. Tuz, seker ve ununu ekleyip yogurun. Buzdolabina atip dinlendirin.
Dinlenen hamurunuzu tart kaplariniza yerlestirin. Uzerine firin kagidi yayip ortalarina da agirlik yapmasi igin
nohut, fasulye gibi bakliyat yerlestirin. 180 derecede rengl pembelesene kadar 10-13 dakika pisirin.
Hamurunuz pisince kremasi i¢in tim malzemeleri ocaga alip ¢irparak pisirin. Krema sicakken tart kaplarina
yerlestirin. Uzerini gilek dilimi ve pudra sekeri ile stisleyin.
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