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CILEKLI TARTOLET

225gun

110 g tereyag, kiplu

Pasta Kremasi igin:

2 blyUk yumurta sarisi

55 g pudra sekeri

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi misir nisastasi
1 cay kasigdi vanilya 6z0

250 ml sGt

Uzeri igin:

250 g cilek, dérde bolinmis
Pudra sekeri

Nane yapraklar

Firini 200 ° C'ye isitin.

Unu bir karistirma kabina alin ve tereyagini ekleyerek, karigim ince kirintilara benzeyene kadar ovalayin. Hamur
bitlnlesene kadar soduk su ilave edin.

Hamuru unlu bir ylizeyde yuvarlayin ve 6 daire kesin, ardindan 6 tartolet kalibinin igini kaplayin. Kaliplarin igine
biraz kuru fasulye koyarak firin tepsisine dizin ve 10 dakika pigirin. Fasulyeleri ¢ikarin ve 2 dakika daha pigirin,
firndan alin ve sogumaya birakin.

S0tu kaynana kadar bir tencerede i1sitin. Bu arada, i1siya dayanikli bir kapta yumurta sarisi, seker, un ve vanilyayi
karistinin. Yavasga sutt dékin, srekli ¢irpin, sonra tavaya geri aktarin. Cok yavasca isitin, kalinlasana kadar
surekli karistirin. Hamur halindeki tartoletlerin icine kasikla atin ve sogumaya birakin.

Gilekleri tartoletlerin Ustiine koyun pudra sekeri ve nane ile susleyin.
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