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CILEKLI TART

https://www.elele.com.tr

200gun

60 g pudra sekeri
100 g tereyadi

1 cay kasig vanilya
1 yumurta

Tartlarin kaplamasi igin 300 g ¢ikolata
Krema igin:

200 g sut

75 g toz seker
40gun

1 cay kasig vanilya
30 g krem santi

Unun ortasini agarak havuz yapin. Pudra sekeri, yumurta, tereyadi ve vanilyayi ortasina koyarak beraber
yogurun. Hamuru acgarak tart kaliplarina déseyin ve 175 derecelik firinda 25 dakika kadar pisirin.

Sut, seker, un ve vanilyay beraber karistirin. Ocaga koyun ve iyice karistirarak pisirin. Krema baglandiktan
sonra bir kenara alin, karigtirarak sogutun. 30 g krem santiyi ekleyerek iyice karistirin. Gikolatay: benmari usulii
eritin. Tart kaliplarini bir firca yardimiyla ¢ikolata ile kaplayin. Hazirladiginiz kremayi tartlarin igine doldurun,
Uzerine cilekleri dizerek servise hazir hale getirin.
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