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2,5 su bardagi un

150 gram un

2 corba kasiJi seker

3 ¢orba kasigi su

1 tutam tuz

1 yumurta sarisi

Iciigin:

8 corba kasigi seker

1 ¢corba kasigi nisasta

1 cay bardagi ceviz ici
1 cay bardagi frambuaz
1 cay bardagi bégurtlen
300 gram cilek

1 tath kasidi targin

CILEKLI TART

Cilekleri irice dograyin. Uzerine seker, targin, nisasta, ceviz ve frambuaz ekleyip harmanlayin. Hamuru igin
gereken malzemeleri yogurun. Bu hamuru isterseniz ikiye bolin. Bir tanesini agip tart kalibinin icine déseyin.
Gilekli frambuazli i¢ harci Gzerine yerlegtirin. Kalan diger hamuru isterseniz gerit geklinde isterseniz acip bittin
halde harcin Gzerine yerlestirin. Kenarlarina sekil verin. Uzerine delikler acip 190 derecedeki firinda 35 dakika

pismeye birakin.
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