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CILEKLI TART

125 Gr Sana Klasik

1 Adet Yumurtanin sarisi
1 Kase Cilek

1 Adet portakal

1 Paket krema

3 Corba Kasigi buzlu su
2 Su Bardagi un

1 Adet kivi

1 Cay Bardagi pudrasekeri
1 Paket j6le

1 Adet armut

Elenmis unu ve buzdolabinda sogutulup kiip seklinde kesilmis margarini mutfak robotunda ekmek kirintisi haline
gelinceye kadar karistirin. Karigima 1 yumurtanin sarisi, mutfak robotunda ince ¢ekilmis pudraseker ve buzlu
suyu hizli hareketlerle ilave edip tekrar karistirin. Gok fazla yogurmadan pUrizsiz bir hamur elde edin. Hamuru
top haline getirip stre¢ folyoya sarin ve buzdolabinda yarim saat bekletin. Hamuru un serpilmis tezgahta
merdane ile yaglanmig kiguk tart kalibinin igini ve kenarlarini saracak buytiklikte agin ve kaliba yerlegtirin.
Hamurun firinda fazla kabarmamasi igin tabanini ¢atalla delin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda
15-20 dakika pisirin. Sogumaya birakinSoguyan tart hamurunun icine ¢ikolata sos slriin ve donmasi icin
buzdolabinda bekletin. Donunca buzdolabindan ¢ikarip i¢ine krema sikin. Meyveleri dilimleyin. Kremanin
Uzerine dizin. Toz j6leyi, paketin Uzerindeki tarife gore pigirin. Meyvelerin lzerine j6le sirin. Diledidiniz sosla
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:78645 « adi:Cilekli Tart « génderen:demirhindi « indirme tarihi:18.04.2025 - 08:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-tart-vt58070
http://www.tcpdf.org

